Cluberge du Cud S oulot

Softs

Cocktails divers (demander la carte) 6,50€
Sodas divers 4€
Nectar de

Bourgogne (Péche de

mirabelle, cassis, abricot, orange, tomate avec

piment d’Espelette) 4€
Sirop a 'eau  1,80€
Eau plate ou eau pétillante 3,50€ ou 11 4,50€

Boissons chaudes

Café 1,80€

Café allongé 1,80€

Décaféiné 1,90€

Café Noisette 2,50€

Café crémé 2,50€

Thé ou infusion 3,50€

Chocolat chaud 3,30€
Apéritifs

Apéritif local 6€

Apéritif violette 7€

Cocktails divers (demander la carte) 9€

Spritz divers 9€

Apéritifs anisés 4,20€

Martini / Porto / Guignolet 6€

Whisky Ballantine’s 6€

Whisky Jack Daniel’s 7€

Whisky japonais 9,50€

Kir 4€

Coupe de crémant de Bourgogne 6€

Coupe de champagne 9€

Digestifs divers

Service vin au verre possible (voir sommelier) 6€

vigne,

Vins blancs 75cl

Bourgogne Cote Chalonnaise 31€

Cétes du Jura AC “Domaine Baud” 28€

Givry 37€

Saint Véran AC “Domaine de la Greffiere” 34€
Viré Clessé AP “Quintaine Cave de Viré” 39€

Demi-bouteilles (37,5¢l)
Saint Véran AC “Cave de Vinzelles” 19€
Bourgogne Cote Chalonnaise 20€

Vins rouges 75cl

Cote du Rhone AC “Domaine de Verquiere” 28€
Bourgogne Cote Chalonnaise 31€

Givry 35€

St Amour AOC “Domaine de la Greffiere” 28€
Croze-Hermitage AC “Cave de Tain” 36€

Givry 1er cru AC “Domaine Pelletier Hibon” 44€
Chateau neuf du Pape Clos de I'Oratoire 52€

Demi-bouteilles (37,5cl)
Bourgogne Cote Chalonnaise 19€
Givry 1er cru “Domaine Pelletier Hibon” 22€
Chateau Rosan Cote de Provence (50cl) 21€

Vins rosés 75cl

Rosé Gourmandise “Presqu’ile de Saint Tropez”
26€
Languedoc “Chateau Puech-haut” 27€

Demi-bouteilles (50cl)
Chateau Rosan “Cotes de Provence” 21€

Pétillants 75cl

Crémant Blanc 37€
Champagne “Roger Guy” 54€




